
LA CARTA

Primavera – Verano

 

Carta elaborada por el Chef Andrew Bryson y su Equipo



PARA COMPARTIR

Anchoas de Santoña y tomate de temporada      

19,00 €

Jamón ibérico de bellota  y pan con tomate                      

28,00 €

Corte de terrina de foie mi cuit, pan de especias crujiente y fruta salteada                                  

23,00 €

 
 

PARA COMPARTIR 
 

 
 
 

 
 

 

El Jamón Ibérico 
De Navalpedroche Puro de Bellota con de Pan de Aceite y “Tumaca” 

28  
 

El Queso 
Selección de Quesos Nacionales con Confituras y Membrillo 

19  
 

El Bacalao 
Buñuelos de Bacalao Artesanos con Salsa de Pil-Pil 

17  
 

Las Croquetas 
Croquetas Caseras de Jamón Ibérico  

16  
 

Las Anchoas 
Tomate Raff con Aceite de Oliva Picual, Sal Maldón  y Anchoas de “Santoña” 

20  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 
Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 

 
  IVA incluido 
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Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 
Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 

 
  IVA incluido 

ENTRANTES

Carpaccio de presa ibérica marinada en canela y anís,

pistachos y guindillas vascas

15,00 €

Ensalada de frutos de la huerta de temporada, setas y tubérculos

18,00 €

Steak tartar  de ternera y patatas confi tadas

24,00 €

Arroz senia de ibérico y morro de ternera glaseado

19,00 €

Bogavante salteado con cítricos, jengibre y verduritas en ensalada

29,00 €

Mar y montaña de arroz bomba con perdiz y sepia

21,00 €

Escalope de foie tibio ligeramente ahumado, almendra cruda y frutos de otoño     

26,00 €

Ravioli crujiente de vieira, erizos de mar y toques cítricos

24,00 €



ENTRANTES FRÍOS 

 

La Almendra 
Ajo Blanco con Aceite de Albahaca, Uvas y Picatostes 

14  
 

El Atún Rojo 
Con Porra Antequerana y Sorbete de Pepino 

22  
 

El Tomate 
En Gazpacho con Timbal de su Guarnición y Boquerones en Vinagre 

14  
 

El Pimiento Rojo 
Asado y en Ensalada con Bacalao Confitado, Gajos de Naranja 

 y Aceite de Oliva Negra 
16  

 

La Trucha 
En Lomitos escabechados en Chardonnay con Ensalada de Hierbas 

17  
 

El Mero 
Ceviche de Mero con Emulsión de Aguacate y Chutney de Tomate 

21  
  

El Buey 
En Steak Tartar con Crujientes de Pan de Brioche 

20  
 

La Presa Ibérica 
Roast Beef de Presa Ibérica con Ensalada de Patata y Pepino 

17  
 

El Foie 
En Terrina Casera con Reducción de Pedro” Ximénez” y Manzana Verde 

Caramelizada 
26  

 
Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 

Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 
 

  IVA incluido 
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Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 
Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 

 
  IVA incluido 

PESCADOS

Gallo de San Pedro, pañuelo de patata violeta y mayonesa de ostras

29,00 €

Bacalao con sus callos, alubia tierna y papada ibérica

26,00 €

Rodaballo sobre tournedó de gelatinosos y setas de temporada

29,00 €

Merluza de pincho, verduras rellenas y ensalada de anisados

26,00 €

Salmonete de roca con su jugo reducido y ñoquis mantecosos de espinaca   

25,00 €
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Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 
Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 

 
  IVA incluido 

ENTRANTES CALIENTES 
 
 

El Risotto
Risotto suave de Carabineros 

24  
 

Las Vieiras 
Asadas sobre Crema de Coliflor, Arena  de Jamón Ibérico 

 y Jugo de Algas Marinas 
21  

 

El Bogavante 
Crema de Bogavante Asado con Aceite de Carbón 

21  
 

La Pasta  
Salteado de Pasta con Mejillones, Almejas, Berberechos  

 y Crema fina de Eneldo 
19  

 

El Conejo 
Arroz de Conejo con Caracoles 

19  
 

La Lasaña 
Crujiente, rellena de Rabo de Ternera con Bechamel de Cítricos  

y Jugo de su Cocción 
17  

 

La Patata Asada 
En Crema con Salteado de Setas de Temporada y Dados de Foie 

22  
  

Las Verduras 
Parrillada de Mini Verduras con Selección de Sales y Romesco  

 22  

 

 

Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 
Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 

 
 IVA incluido 

CARNES

Lomo de cordero lechal en su punto rosado, patatas deshidratadas y caroteno   

27,00 €

Pichón asado y reposado con moras y olivas negras

28,00 €

Cochinillo asado y manzana en texturas

26,00 €

Solomillo de buey con terrina de panceta ibérica

32,00 €

Carrillera de ternera asada a baja temperatura, bombones de calabaza y 

parmentier de leche  de oveja

24,00 €
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Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 
Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 

 
  IVA incluido 

PESCADOS 
 
 
 
 
 
 
 

El Pez de San Pedro 
Con Puré de Patata y Tartar de Aceituna Verde, Algas y salsa de Vino Tinto 

28  
 

La Lubina 
Salvaje con Aromas de Lima y Albahaca, salteado de Espinacas, 

 Judías Verdes y Emulsión de Erizos 
32  

 

El Lenguado 
Sobre Migas Extremeñas con Crema de Ajo Negro 

30  
 

La Merluza 
Con Crema ligera de Guisantes y Menta  

28  
 

Los Salmonetes 
Asados sobre Ensalada Templada de Jamón,  

Verduritas y Fruta Escarchada  
30  

 

De Mercado 
Pescado del Día confitado a 65ºC con Mantequilla de Tomate Cherry 

 y Cebolletas asadas en Balsámico 
28  

 
 
 
 
 
 
 

 
Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 

Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 
 

  IVA incluido 

COCINA TRADICIONAL

Callos y morros de ternera a la madrileña

22,00 €

Lomo alto de buey con patatas Pont Neuf

32,00 €

Kokotxas de bacalao al pil pil tradicional

28,00 €

Lomos de merluza en salsa verde y almeja gallega de Carril

29,00 €
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Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 
Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 

 
  IVA incluido 

CARNES 
 
 
 
 
 

La Pintada 
De Extremadura en Pepitoria con Patata Ratte 

26  
 

El Solomillo de Retinto 
En Infusión de Whisky de Malta con puré de Garbanzos, Champiñones de campo 

y Espárragos Verdes 
26  

 

El Lomo de Buey 
En Taco de Entrecôtte con Mojo Picón y “Papas Arrugás” 

31  
 

El Cochinillo 
Asado con toques ligeros de Manzana, Jengibre y  

Baby Zanahorias al vapor 
31  

 

La Carrillera de Ternera 
Confitada en su jugo con Verduras Naturales 

24  
 

Las Pechugas de Pichón 
Marinadas y a la plancha con Trigo Sarraceno, Pisto y Jugo de Caza 

29  
 

El Costillar de Cordero 
En costra de Parmesano y Albahaca con Risotto de Lentejas  

27  

 
 
 
 

 
Este establecimiento conoce y aplica las obligaciones especificadas en el Real 

Decreto 1420/2006, del 1/12 sobre la Protección contra el Anisakis 
 

  IVA incluido 

POSTRES

Esponjoso de café, pistacho cuajado y amaretto

12,00 €

Tierra de chocolate

12,00 €

Torrija caramelizada y helado de vainilla Bourbon

12,00 €

Tarta fi na de manzana y lemon courd

12,00 €

Souffl é de chocolate con sorbete de naranja

12,00 €

Frutas tropicales, sorbete de cítricos y hierba luisa

12,00 €

Tabla de quesos nacionales, frutos y confi turas

18,00 €




