


Distinguidos clientes:

A continuación les presentamos una selección única y diversa 
para conseguir que su celebración sea todo un éxito.

Nuestro Chef Ejecutivo Gorka Alonso y su equipo, ha elaborado 
unos menús especiales con los mejores productos que deleitará 
los paladares mas exigentes.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Eurostars 
Madrid Tower estaremos a su disposición para que disfruten de 
este día tan especial.

En caso de estar interesados, tener alguna consulta, sufra alguna 
alergia o intolerancia, no dude en ponerse en contacto con 
nosotros a:

Persona contacto: Banquetes/ Restaurante Volvoreta
Departamento comercial 
E-mail: ayb@eurostarsmadridtower.com

banquetes@eurostarsmadridtower.com
Teléfono: 696044830
Horario: 10:00h a 18:00h

www.eurostarshotelcompany.com

mailto:ayb@eurostarsmadridtower.com
mailto:banquetes@eurostarsmadridtower.com


APERITIVOS AL CENTRO
Tartar de gamba roja y su coral

Piquillo parrillero, yuca y carbón

Foie gras caramelizado y mermelada de ciruela roja

Croqueta de pollo asado y salsa ligera de sus jugos

PRIMEROS PLATOS
Ceviche de berberechos, crema de almendra tostada y praliné de piñones

SEGUNDOS PLATOS
Lubina costreada, pil-pil de boletus y tomate confitado

Cochinillo a baja temperatura, demi-glace de cacahuete y manzana asada

POSTRES
Pannacotta de chocolate blanco, crema de pistacho y mermelada de fruta

de la pasión

BODEGA
Freixenet Brut Barroco

Vino Blanco Vionta Godello D.O. Monterrei
Vino Tinto Pruno D.O.Ribera del Duero 

Freixenet Reserva Real

CENA DE NOCHEBUENA  24 Diciembre 2023

180€  
(10% IVA Incluido) 

*Incluye cena, DJ, primera copa y parking

**Menú niños hasta 12 años 80€



DEGUSTACIÓN DE APERITIVOS FRIOS

• Guacamole, boniato y pico de gallo
• Queso curado marinado con hierbas aromáticas
• Bloody cava con berberechos
• Mozzarella búfala, piquillos, pesto de frutos secos y rúcula
• Jamón de pato con chutney de piña y sésamo
• Hummus de garbanzo y remolacha
• Salmón ahumado, queso crema, aceituna negra y huevas de 

tobiko
• Foie mi-cuit con mermeladas de higos

DEGUSTACIÓN DE APERTIVOS CALIENTES

• Quiche de espinacas, tomates secos y parmesano
• Merluza en tempura con ali-oli de hierbas
• Briouat vegetal garam masala
• Pinchitos morunos adobados, salsa satay y sésamo tostado
• Foccacia de langostinos, provolone y setas

ESTACIÓN DE ARROZ

• Arroz de pollo de corral, verduras y hortalizas de temporada

DEGUSTACIÓN DE POSTRES

• Selección de pastelería

COCKTAIL N°1

DEGUSTACIÓN DE APERITIVOS FRIOS

• Surtido de ibéricos, picos y grissinis
• Queso idiazábal ahumado & queso boffard
• Crema fría de tomates secos y quso de cabra
• Tartar de atún rojo & aguacate
• Nem de langostinos, mango y hierbas frescas
• Bombón de foie, almendras y frambuesa
• Gildas de antxoa en salazón
• Tosta de ensaladilla rusa con ventresca de bonito

DEGUSTACIÓN DE APERTIVOS CALIENTES

• Mejillón en escabeche thai
• Falafel de remolacha con mahonesa de chipotles ahumados
• Berenjena en  tempura con ali-oli de miel y cúrcuma
• Croquetas negras de txipiron
• Zamburiñas, guiso de morcilla, parmesano y panko
• Mini pita de pollo tinga especiado y yogur

ESTACIÓN DE ARROZ

• Arroz de sepia y gamba

DEGUSTACIÓN DE POSTRES

• Selección de pastelería

COCKTAIL N°2

COCKTAILS NAVIDADES 2023

75€ 
(10% IVA incluido)

80€
(10% IVA incluido)



MENU DEGUSTACIÓN

Quisquillas, salsa rouille, escabeche cítrico y tirabeques

Foie, dátil, patxaran y pistachos

Croqueta de bacalao, ajos tiernos y salsa bizkaina

Pato glaseado, calabaza y piñones garrapiñados

Bogavante, alcachofas, klamato, manzana verde y caviar

Crema de carabineros y galeras, hortalizas y buñuelo de gamba roja

Lenguado asado con cebollas tostadas, 

crema de chirivía ahumada y deuxelle de setas

Lomo de Angus a la parrilla, remolacha, ajo negro y piparras

Chocolate - Gianduja - Turrón - Fruta de la Pasión

BODEGA
Freixenet Elyssia

Vino Blanco Marques de Riscal D.O. Verdejo

Vino Tinto Ramon Bilbao D.O. Rioja

Moët & Chandon

Aguas minerales, refrescos y cerveza

Café, té, dulces navideños y uvas de la suerte

CENA DE FIN DE AÑO

475€
(10% IVA incluido)

*Incluye cena, parking, baile, cotillón y barra libre de 0:30h a 5:30h de la madrugada.
A las 3:00h, buffet de San Silvestre y el tradicional chocolate con churros.
Solo gran cotillón a partir de las 00:30h - Precio 150€ p.p IVA incluido

**Menú niños hasta 12 años 140€



MENÚS ESPECIALES NAVIDAD GRUPOS

APERITIVOS EN COCKTAIL

Crema fría de tomates secos y queso de cabra

Tartar de atún rojo & aguacate

Briouat de verduras garam masala

Merluza crujiente, alga nori y emulsión de chile guajillo

Pinchitos morunos adobados, salsa satay y sésamo tostado

MENÚ 1 

Crema de boletus, foie, migas crujientes y lascas de idiazábal

Merluza asada con salsa de txakoli y almejas

Infusión de mango y coco, helado de leche merengada y crujiente de 

semillas

BODEGA
Vino Blanco Fenomenal D.O. Rueda

Vino Tinto Orube DO Ca Rioja

Freixenet Brut Reserva

*Para reservas de Grupos por favor contactar con

Sales@eurostarsmadridtower.com

70€ / persona 
(10%IVA incluido)

mailto:Sales@eurostarsmadridtower.com


MENÚS ESPECIALES NAVIDAD GRUPOS

APERITIVOS EN COCKTAIL

Crema fría de tomates secos y queso de cabra

Tartar de atún rojo & aguacate

Briouat de verduras garam masala

Merluza crujiente, alga nori y emulsión de chile guajillo

Pinchitos morunos adobados, salsa satay y sésamo tostado

MENÚ 2 

Ensalada de langostinos escabechados sobre txangurro

y verduritas, aguacate y vinagreta de turrón

Carrillera de ternera estofada en su jugo, crema de raíz de apio y vainilla

Tarta de queso fresco e idiazábal con sorbete de fresas

BODEGA
Vino Blanco Fenomenal D.O. Rueda

Vino Tinto Orube DO Ca Rioja

Freixenet Brut Reserva

*Para reservas de Grupos por favor contactar con

Sales@eurostarsmadridtower.com

75€ / persona 
(10%IVA incluido)

mailto:Sales@eurostarsmadridtower.com


MENÚS ESPECIALES NAVIDAD GRUPOS

APERITIVOS EN COCKTAIL

Crema fría de tomates secos y queso de cabra

Tartar de atún rojo y aguacate

Briouat de verduras garam masala

Merluza crujiente, alga nori y emulsión de chile guajillo

Pinchitos morunos adobados, salsa satay y sésamo tostado

MENÚ 3

Canelón de pularda y setas, berenjena, carbonara de puerros 

y cebolla frita

Corvina al horno, pesto de tomates secos y avellanas, 

habitas y bimi asado

Cuajada de chocolate blanco, frutos rojos y almendra

BODEGA
Vino Blanco Vionta Godello D.O. Monterrei

Vino Tinto Orube Reserva D.O.C. Rioja

Freixenet Brut Reserva

*Para reservas de Grupos por favor contactar con

Sales@eurostarsmadridtower.com

80€ / persona 
(10%IVA incluido)

mailto:Sales@eurostarsmadridtower.com


C o n d i c i o n e s  d e  c o n t r a t a c i ó n

Por favor, infórmenos de cualquier alergia o Intolerancia que debamos 

tener en cuenta a la hora de preparar un menú, así como cualquier otra 

consulta sobre la composición de los mismos.

Consúltenos  nuestra política de cancelación y reservas.

Precios por persona IVA incluido. 

Se requiere reserva previa. Para la confirmación de la misma, el pago 

deberá ser realizado 7 días antes de la celebración del evento.

- En caso de efectuar la cancelación de la reserva con un período 

superior a 7 días, se reembolsará el 100% del importe de la misma. 

- En caso de efectuar la cancelación en un periodo inferior a 7 días a la 

celebración del evento, se deberá abonar el importe total de los 

cubiertos confirmados.



Paseo de la Castellana 259 B, 28046

wwww.eurostarsmadridtower.com

CONTACTO

Eurostars Madrid Tower 5*

Paseo de la Castellana 259B, 28046, Madrid

Teléfono: 913342750

Móvil: 696 044 830

ayb@eurostarsmadridtower.com o banquetes@eurostarsmadridtower.com

w w w . e u r o s t a r s h o t e l s . c o m

mailto:ayb@eurostarsmadridtower.com
mailto:banquetes@eurostarsmadridtower.com

